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fizico-chimic 

laptele este un sistem dispers 
heterogen, ´n care lactoza Ĺi sņrurile 
minerale formeazņ soluƕii adevņrate, 
substanƕele proteice se gņsesc sub 
formņ de suspensie coloidalņ, iar 
grņsimile se gņsesc sub formņ de 

emulsie  
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igienic 

 

laptele este produsul de secreƕie al 
glandelor mamare a uneia sau mai 
multor vaci sņnņtoase, odihnite, bine 
hrņnite, obƕinut printr-o mulgere 
igienicņ, completņ Ĺi ne´ntreruptņ  
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CALITATEA NUTRITIVŅ A 

LAPTELUI ĸI PRODUSELOR 

LACTATE  
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CALITATEA NUTRITIVŅ 
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Laptele furnizeazņ proteine Ĺi grņsimi cu valoare trofico-

biologicņ ridicatņ, sņrurile minerale sunt incluse în 

rapoarte minerale bine echilibrate (calciul ð 125 mg %; 

fosfor ð 90 mg %, raport fosfo-calcic de 1,4, comparativ 

cu carnea care are un raport de 0,1 sau 0,2). Laptele, prin 

zaharurile pe care le conƕine (lactoza), favorizeazņ 

metabolismul intestinal, mineralele din intestin pņtrund 

în sânge având un efect alcalinizant, favorizând 

pņtrunderea bazelor faƕņ de acizi  



CALITATEA NUTRITIVŅ 
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Å Grņsimile (trigliceridele) sunt uĹor de asimilat Ĺi 

digerat, au valoare biologicņ mare (laptele are 98 ð 99 % 

din grņsimi, trigliceride cu valoare trofico-biologicņ 

ridicatņ) 

 

 Proteinele, deĹi nu sunt în cantitate mare (în medie 3,4 

%), asigurņ organismului prin consumul unui litru  de 

lapte pe zi, jumņtate din necesarul proteic, în plus cu 

proteinņ care conƕine toƕi aminoacizii esenƕiali necesari 

funcƕiilor vitale  



CALITATEA NUTRITIVŅ 
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Å Este un produs bogat în vitamine (laptele 

conƕine toate vitaminele necesare 

organismului uman): 1 litru  de lapte asigurņ 

25 % din necesarul de vitamina A Ĺi vitamina 

B1; 75 % din necesarul de vitamina B2; 16 % 

din necesarul de vitamine C Ĺi D  



ANALIZA SENZORIALŅ A 

LAPTELUI ĸI PRODUSELOR 

LACTATE  
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Culoarea  
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Å alb-gņlbuie (sau chiar culoare gņlbuie pentru 

laptele gras, bogat în provitamina A), uĹor 

albņstruie pentru laptele degresat în care se 

evidenƕiazņ lactocromul; uneori culoarea 

accentuatņ galbenņ se datoreazņ ingerņrii unor 

plante din flora spontanņ (Ĺofran, revent, etc.), 

sau datoritņ unor stņri patologice 

(hemosporidioze, icter, leptospiroze, etc.) 



Culori anormale  
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Å roz-roĹieticņ ð datoritņ hrņnirii 

animalelor cu unele plante (hriĹcņ, 

coada-calului, pirul  roĹu, mugurii  de 

conifere), sau în patologia glandei 

mamare (leziuni ale canalelor 

galactofore, papilomatozņ, etc.) 



Gustul  

Conf. univ. Dr. Laurenƕiu Tudor 

Å normal gustul este dulceag 

(datoritņ lactozei), cu specificitate: 

lapte de oaie, lapte de caprņ, lapte de 

vacņ sau de bivoliƕņ  



Gusturi anormale 
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gust amar ð hrņnirea animalelor cu plante care conƕin 

principii  amare (absint, pelin, frunze de castan, lupin)  

 

gust amņrui sau astringent ð atunci când recipientele de 

depozitare a laptelui sunt descoperite, expuse la raze UV (se 

descompun proteine Ĺi se formeazņ unele peptone care 

imprimņ gustul caracteristic) 

 

gust sņrat - diferite afecƕiuni ale glandei mamare care 

determinņ creĹterea cantitņƕii de cloruri eliminate de glanda 

mamarņ în lapte 



Mirosul laptelui  
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Å normal este un produs cu aromņ slabņ de 

proteinņ proaspņtņ 

 
 datoritņ mulsorilor neigienice mirosul se poate modifica (miros de furaj, 

miros de purin, miros de dezinfectant, miros de petrol) 

 

 datoritņ depozitņrii necorespunzņtoare (nu s-a fņcut o rņcire în prealabil, 

nu a fost menƕinut la temperaturņ de refrigerare), laptele poate cņpņta un 

miros amoniacal sau un miros acid de fermentat 

 

 în cazul afecƕiunilor glandei mamare sau aparatului genital (mamite, 

metrite, retenƕii placentare) laptele capņtņ un miros putrid  



Opacitatea laptelui  
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Å este determinatņ de substanƕele care se gņsesc în suspensie 

 

 cu cât laptele este mai gras (bogat în grņsimi), opacitate este 

mai mare 

 

 Opacitatea este mai scņzutņ în cazul furajņrii cu suculente, în cazul 

trecerii bruĹte (fņrņ perioadņ de acomodare digestivņ) de la 

stabulaƕie la pņĹunat, sau în cazul falsificņrii cu apņ 

 

 În  cazul dezvoltņrii proceselor fermentative care se manifestņ Ĺi cu 

descompunerea cazeinei, laptele nu mai este omogen, iar opacitatea este 
modificatņ  



Impurificarea laptelui  
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Å impuritņƕile apar de obicei datoritņ recoltņrii 

neigienice a laptelui, când este posibilņ apariƕia unei 

impurificņri mecanice (particule de praf, de bņlegar, 

de furaje) 

 

 nu întotdeauna existņ o corelaƕie directņ între 

gradele de impurificare Ĺi ´ncņrcņtura bacterianņ, 

´nsņ gradul de impurificare mare poate însemna Ĺi 

un numņr total de germeni ridicat  



Vâscozitatea laptelui  
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Å normal laptele este mai vâscos ca apa, 

vâscozitatea fiind  situatņ în intervalul de 

1,76 - 2,60 centipoise. Vâscozitatea 

laptelui scade în falsificņrii cu apņ (apa 

are o vâscozitate de 1 centipoise), sau în 

cazul ´ncņlzirii laptelui Ĺi creĹte în cazul 

învechirii laptelui  


