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fizico-chimic
laptele este un sistem d/spers
heter ogen, sdrurrle

mi neral e [ or meazn

substanhiel e pr ot

for mn de suspens

gr-nsi -mi il e’ 'se. ‘gns
emulsie



Igienic

[ aptefl e este pr o.i
glandelor mamare a uneia sau mal
mul t or vaci snpnnt
nrnnite, oeconugeneu t
Vg =8 Rl CERi T ecio-mp-f e



CALI TATEA NUTRI T
LAPTEL U] K | PROD
LACTATE



CALI TATEA NUTRI

Laptelef ur n i protemelng r n scu valbaretrofico-
bi ol orgiidcins &@tr m minerale sunt incluse in
rapoarte minerale bine echilibrate (calciul 0 125mg %;
fosfor 8 90 mg %, raport fosfo-calcic de 1,4, comparativ
Cu carneacareareun raportde 0,1sau0,2). Laptele, prin
zaharurile pe care le ¢ o n huflanteza), f avor I :
metabolismul intestinal, mineraleledin intestn p nt r u
iIn sange avand un efect alcalinizant, favorizand

p nt r u noazelorfe aadeacizi




CALI TATEA NUTRI

AGr n s i (migliceddele) sunt u L ode asimilat L i

digerat, au valoareb i o | ongre (@ptele are 980 99 %

din g r n s itrigliceyide cu valoare trofico-b 1 ol o ¢
rir di catn)

Proteinele d e bu sunt in cantitate mare (in medie 3,4
%), a s I gouganmsmului prin consumul unui litru de
lapte pe zi, | u mn dia heeesarul proteic, in plus cu
Pr ot eren o n hii ord@inoacizii e s e n meceaal |
f unc htale | or



CALI TATEA NUTRI

AEste un produs bogat in vitamine (laptele
C 0 n hul rnoate vitaminele necesare
organismului uman): 1 litru de lapte a s 1 g L
259% din necesarulde vitamina A L vitamina

Bl 75 % din necesarulde vitamina B2 16 %
din necesarulde vitamine CL D



ANALI ZA SENZORI
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Culoarea

Aalb-g n | b(sau ehiar culoare g n | bpentre
laptele gras, bogat in provitamina A), u L o |
al b n s pentu ilaptele degresat in care se

e vi de n hactecomul;, uneori culoarea
accenpgaabsdmat oriemagzenunomr |
plante din flora s p o n t( & morf revem, etc),
sau dat or iluhbon st n r patologice
(hemosporidioze,icter, leptospiroze,etc.)



Culor anormale

Arozr oL i edt o at o rirtnm
animalelor cu unele plante ( h r 1 |
coadacalului, pirul r o Lmugurii de
conifere), sau in patologia glandel
mamare (leziuni ale canalelor

galactofore,p ap | | omt@)t oz r
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Gustu/

Anormal gustul este dulceag
( d at dactozél)ncu specificitate:
lapte de oaie, laptedec a p laptede
vaecaudeb 1l vol I hun



GuUSturi anormale

gust amar @ h r n n iamnealkelor cu plante care ¢ o n hui
principii amare (absint, pelin, frunze de castan, lupin)

gust a mn rsau astringent & atunci cand recipientele de
depozitare a laptelul sunt descoperite,expusela raze UV (se
descompun proteine L ise f o r meuaetenpeptone care
| mpr i mn gustul caracteristic)

gust s nr -adiferite af e c hale wylandei mamare care
det eram enlntc @ n ¢ @d clorur aliminate de glanda
ma main lapte



Mirosul laptelur

Anormal este un produs cu ar o s a den
proteil nn Pr oase¢

d a t omuilsdrilor neigienice mirosul se poate modifica (miros de furaj,
miros de purin, miros de dezinfectant, miros de petrol)

dat ooapomznéeéaon € s p U zaft mcau te cin prealabil,
nu afostme n huilart Lletmp e rda refugerare), laptele poatec n p ot a
miros amoniacal sau un miros acid de fermentat

in cazul a f e ¢ huiglandel mamare sau aparatului genital (mamite,
metrite,r e t elackntare)laptelec a p antmmos putrid



Opacitatea laptelui

Aested et er e @l 1t @amelsegl nes éssuspensie

cu cat laptele estemai gras (bogatin g r n s lopacditgteeste
mal mare

Opacitateaestemai s ¢ n ziucazalf u r acu suculente,in cazul
trecerii br u l(tfenp ear i oda éaomodare d i g e s deila n
stabullaalwné unsad ,in cazul f al s 1 fcu canprni

In cazul d e z v o proceselor fermentative care se ma n i f leisut n

descompunereacazeinel, laptele nu mai este omogen, lar opacitateaeste
modi i catn



Impurificarea laptelui

Al mpur i aparhdelobicei dat omrietcm | |
neigienice a laptelui, cand estep o0 s | &p d rnndui|

Il mp ur infecamce (particule de praf, deb nl e g
de furaje)

nu intotdeauna e X I tcnor e lda hoieatre n
gradele de impurificare L i nc nr comatcu rea

n gmadul de impurificare mare poate insemnal i
un n u mtotal de germeniridicat
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\Vascozitatea laptelui

Anormal laptele este mai vascosca apa,
vascozitateafind s | t unantervalul de
1,76 - 2,60 centipoise Vascozitatea
laptelul scadein f al s 1cugia @ @pal
are o vascozitatede 1 centipoise), sau in
cazul " n c n lagtdlui Li d r e 1o taeul
invechirii laptelul



